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(E1 Extremerio

(ambon rojo al jillo tradicional

Caviar Black Pearl Ossetra 50g

Caviar Black Pearl Ossetra 100g

Langostinos tigre nacional cocido

Almejas XXL gallegas a la sarten

(ramba hlanca de Huelva a la plancha

(ramha roja de garrucha a la plancha

Ostra Guillerdau N1 al natural

Tamburifia a la plancha con toque citrico

Pulpo a la parrilla 0 gallega

Anchoas de Santofa en AOVE y pan tumaca

(anape de sardina ahumada con aguacate y tomate

(anape de hoqueron en vinagre con pico de gallo

(anape de anchoa con mantequilla natural y pan de pueblo

Calamar de potera a la brasa o frito con suave alimoji 500
0pa de mariscos con arroz

Jamon Ihérico o Lomo Iherico 100% Bellota
Chistorra de Navarra a la parrilla
Callos a la madrilefa
Ensaladilla rusa casera con piparras, veniresca y gamba roja
Morcilla de matanza casera de Villa del Prado a la brasa (lund)
Revolconas con pimenton de la Vera y torreznos caseros
Muslitos de codorniz en escabeche casero
Foie de pato a la plancha con mermelada de frutos rojos
Huevos de corral Rotos con patata encebollada (Jamon o chanquetes)
Croquetas Artesanas a eleqir (Cabrales,Gambas,Jamon iberico o Setas)
Torrezno Extremefio iberico confitado a haja temperatura

Steak Tartar de vaca frisona alifio tradicional

(ueso de oveja 100% alta curacion

Bastoncitos de calabacin pradeiio en tempura con ali-oli Suave
Salmorejo o Gazpacho casero con productos de Villa del Prado
Flor de alcachofa natural con atun rojo

Parrillada de verduras de temporada con rayadura de ajo
Trigueros a la parrilla con lacas jamon iberico

Berenjenas pradefias rebozadas a la miel de tomillo
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